
 

 

Bourgogne Côte Chalonnaise – Cuvée Baudron – 2022 
Produit en conversion vers l’Agriculture biologique  

Domaine et Maison Gouffier 
 
Fondé au milieu du XIXe siècle par Charles de Saint-Rapt, le domaine Gouffier est situé à Fontaines, 
village d’eau en pays de vin jouxtant Mercurey et Rully. Dans les années 1950, Madeleine 
Gouffier étend le domaine sur Mercurey. Son fils Jérôme Gouffier, ingénieur naval de formation, 
hérite de la propriété en 1993 et développe la vente en bouteilles. 
Voisin de la famille Gouffier, Frédéric Gueugneau écrit depuis 2012 une nouvelle page de ce 
domaine historique en Côte Chalonnaise, en y associant une activité de négoce de vigneron. 
 

 
Cuvée « Baudron »    
 

Notre Bourgogne côte Chalonnaise « Cuvée 
Baudron » est un vin issu d’un assemblage de 
plusieurs parcelles de Bourgogne côte 
chalonnaise situé sur les communes de Mercurey, 
Jambles et Saint Jean de Vaux plantée en cépage 
Pinot Noir. 
Cette cuvée rend hommage à Claude Baudron, 
ingénieur des Arts et Métiers, qui exploita le 
domaine avec passion dans les années 1920. 
 

 
 
Viticulture & vinification  
 
« Des sols vivants qui donnent naissance à des vins 
qui reflètent leur terroir ! » 
Faces aux enjeux climatiques actuels nous mettons 
en place une viticulture responsable, sensible et 
innovante qui intègre les concepts de l’agriculture 
biologique, de l’agroforesterie et de 
l’agroécologie. 
Récolté à la main, les raisins sont triés puis égrappés. 
Les fermentations alcooliques se font en levures 
indigènes. Sulfitage uniquement après fermentation 
malolactique. Ce vin est élevé 10 mois en futs de 
chêne. Vin non filtré, non collé. 

 

Dégustation 
 
Vin à la robe grenat, au nez de fruits rouges, il se révèle dans une bouche ample et généreuse, 
dotée de tanins fins et soyeux. 

 


