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Domaine et Maison Gouffier 
 
Fondé au milieu du XIXe siècle par Charles de Saint-Rapt, le domaine Gouffier est situé à Fontaines, 
village d’eau en pays de vin jouxtant Mercurey et Rully. Dans les années 1950, Madeleine 
Gouffier étend le domaine sur Mercurey. Son fils Jérôme Gouffier, ingénieur naval de formation, 
hérite de la propriété en 1993 et développe la vente en bouteilles. 
Voisin de la famille Gouffier, Frédéric Gueugneau écrit depuis 2012 une nouvelle page de ce 
domaine historique en Côte Chalonnaise, en y associant une activité de négoce de vigneron. 
 

 
Climat « Les Malpertuis » 
 
 

Parcelle emblématique du domaine Gouffier, 
plantée en cépage Chardonnay sur la commune de 
Fontaines, exposée plein Est sur un sol limoneux 
et argileux d’une superficie de 0,70 hectares. 
Le lieu-dit « Les Malpertuis » se situe au pied de la 
colline Saint-Hilaire à Fontaines, endroit idéal 
pour la vigne. 

 
 
 
Viticulture & vinification  
 
« Des sols vivants qui donnent naissance à des vins 
qui reflètent leur terroir ! » 
Faces aux enjeux climatiques actuels nous mettons 
en place une viticulture responsable, sensible et 
innovante qui intègre les concepts de l’agriculture 
biologique, de l’agroforesterie et de 
l’agroécologie. 
Les raisins sont récoltés à la main, pressés 
directement puis débourbé à froid après 24h. Les jus 
sont ensuite entonnés dans des barriques dans 
lesquels ont lieux les fermentations alcooliques 
suivie d’un élevage de 10 mois. 

 

Dégustation 
 
Ce Bourgogne côte Chalonnaise à la robe or très vive, est doté d’un nez de fruits de la passion 
et de mangue. Cette belle palette d’arômes se prolonge dans une bouche très fraiche avec une 
finale minérale. 


