
 

 

Rully – Fromange – 2022 
Produit en conversion vers l’Agriculture Biologique 

Domaine et Maison Gouffier 
 
Fondé au milieu du XIXe siècle par Charles de Saint-Rapt, le domaine Gouffier est situé à Fontaines, 
village d’eau en pays de vin jouxtant Mercurey et Rully. Dans les années 1950, Madeleine 
Gouffier étend le domaine sur Mercurey. Son fils Jérôme Gouffier, ingénieur naval de formation, 
hérite de la propriété en 1993 et développe la vente en bouteilles. 
Voisin de la famille Gouffier, Frédéric Gueugneau écrit depuis 2012 une nouvelle page de ce 
domaine historique en Côte Chalonnaise, en y associant une activité de négoce de vigneron. 
 

 
Rully « Fromange » 
 
Le nom de cette grande parcelle proche d’Aubigny 
est sans doute lié à la culture que l’on y a 
pratiquée longtemps : celle du froment, du latin 
Fromentum signifiant « blé en grains, grain » (*) 
*La Côte chalonnaise, Landrieu-Lussigny & Pitiot 

Notre Rully « Fromange » est un vin issu d’une 
parcelle plantée en cépage Chardonnay à 300 m 
d’altitude sur un sol argilo-calcaire 

 
 

 
Viticulture & vinification  
 
« Des sols vivants qui donnent naissance à des vins 
qui reflètent leur terroir ! » 
Faces aux enjeux climatiques actuels nous mettons 
en place une viticulture responsable, sensible et 
innovante qui intègre les concepts de l’agriculture 
biologique, de l’agroforesterie et de 
l’agroécologie. 
Les raisins sont récoltés à la main, pressés 
directement puis débourbé à froid après 24h. Les jus 
sont ensuite entonnés dans des barriques dans 
lesquels ont lieux les fermentations alcooliques 
suivie d’un élevage de 10 mois. 

 

Dégustation 
 
Le nez est porté par les agrumes. En bouche, les fleurs blanches laissent place à beaucoup 
d’onctuosité et de fraicheur pour finir sur une touche minérale. 
 
 


